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Dolnoslaski Panstwowy
Wojewaodzki Inspektor Sanitarny
ul. M. Curie-Sktodowskiej 73/77 :
50-950 Wroctaw skr. poczt. 136 Zatacznik Nr 3

tel. (071) 328 30 41 do 49

F/PK/BZ/01/01
. Strona A4....../..6......
Pieczec panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr 79/HZ/16 Sycéw, dnia 19 kwietnia 2016 r.

(Miejscowas¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Dolnoslaskiego Panstwowego

Wojewédzkiego/ Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego we Wroctawiu

Elzbiete Peszko-Bilska — starszego asystenta, nr upowaznien: 56/10

.....................................................................................................................................................................

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4, art. 12 ust. la pkt. 1 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca
1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2015 r. poz. 1412), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz
art. 68 § 1 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U.
z 2013 r. poz. 267 z pdzn. zm.).

Sposdéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialow
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 153/14
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 01 lipca 2014 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt. 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dzialalnosci gospodarczej
(Dz. U. 2015 poz. 584) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych przeprowadzanych
w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi
zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz.
UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t: 45, str. 200, z pdzn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia
0 zamiarze wszczgcia kontroli.

L. Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad:
Blok zywienia Szpitala w Sycowie nalezacy do Powiatowego Zespotu Szpitali w Olesnicy

ul. Armii Krajowej 1, 56-400 Olesnica

.....................................................................................................................................................................

(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)
ul. Olesnicka 25, 56-500 Sycow

.....................................................................................................................................................................

NIP 911-18-47-075 REGON 932966540 3 2.3 D) IR —
TEL. 62 78520 31 EAX .. csiansannmaes EMAIL, susssesmansvase s

Zaklad objety nadzorem na podstawie:
Zaktad wpisany do prowadzonego przez PPIS w Olesnicy rejestru zaktadow pod numerem 268.

............................................................................................................................
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2. Kierujacy zakladem:
Pan Kamil Dybizbanski — Dyrektor Powiatowego Zespotu Szpitali w Olesnicy

.....................................................................................................................................................................

(imie i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakiadu:

Pani Barbara Michatek — pielgegniarka koordynujaca

Pani Ewa Irla - dietetyk

........................................................... (Im:e;nazw.lskosmnowtsko)
Bez udziatu swiadkow

....................................................................................................................................................................

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli:

Kontrola kompleksowa zakladu - kontrola urzegdowa w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem
zywnosciowym przeprowadzona w oparciu o arkusz oceny zakladu produkcji.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:

.....................................................................................................................................................................

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczbha pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).

Zaktad prowadzi produkcje calodziennych positkéw od surowca do gotowej potrawy, tj. sniadania,
obiady i kolacje dla pacjentow:

- szpitala w Sycowie ok. 100 positkow

- szpitala w Olesnicy ok. 100 positkow.

Positki obejmuja calodzienne wyzywienie, tj. $niadania, obiady i kolacje przy uwzglednieniu diet
zlecanych przez lekarzy. Stawka zywieniowa netto (wsad do kotla) - 4,30 z.

Jadlospisy dla poszczegolnych diet sa uktadane przez dietetyka — z wyksztatcenia technik technolog
zbiorowego zywienia, okazano rowniez do wgladu Swiadectwo ukonczenia Rocznej Szkoly
Policealnej ,.Progres” w Poznaniu o kierunku dietetyki.

Jadlospisy uktadane byly w okresie od lipca 2011 r. do lipca 2015 r. w oparciu 0 program
komputerowy Systemu OPTIMED opracowany przez Esaprojekt Sp. z 0.0. z Katowic ul.
Bytkowska 1B. Natomiast od lipca 2015 r. jadlospisy opracowywane sa (bez uzycia programu
komputerowego) przez zatrudniong w szpitalu dietetyczke. W jadlospisach podawana jest
gramatura potraw oraz wyszczegdlnione sa produkty powodujace alergie lub reakcje nietolerancji
pokarmowej.

Pobrano do oceny w siedzibie WSSE we Wroctawiu jadtospis dekadowy od 07.04 do 20.04.2016 r.

W szpitalu corocznie sporzadzane sg ankiety satysfakeji pacjentow — ostatnia ankieta z 2015 roku
wskazuje, ze ankietowani ocenili bardzo dobrze lub dobrze:

- jakos¢ podawanych positkow 63,5 % (ocena zta — 5.8 %)

- temperaturg positkow — 82.5 % (ocena zta — 0,6 %)

- ilo$¢ pozywienia — 68,3 % (ocena zta — 0,3 %)

- pomoc przy spozywaniu positkow - 47,5% (ocena zia — 1,0 %).

W biezacym roku nie odnotowano skarg pacjentdw na serwowane w szpitalu posifki.
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W czasie kontroli przeprowadzono rozmowy z pacjentami szpitala (po 3 osoby z oddziatu, tj. 9
pacjentdw) — wszyscy pacjenci okreslili, ze positki sg smaczne, urozmaicone i podawane w ilosci
wystarczajace] (zadna osoba nigdy nie prosita o dokladke). Nie wniesiono rowniez zastrzezen do
temperatury podawanych positkow. Wszystkie osoby stwierdzily, ze nie widza potrzeby
wprowadzenia zmian, zarowno dotyczacych wyzywienia jak i obstugi.

Positki dostarczane sa do szpitala w Olesnicy 2 razy dziennie ($niadanie o godzinie 8", obiad z
kolacja o godzinie 11°%) §rodkiem transportu marki Lublin 3 o nr rej. DOL 85HL nalezacym do
szpitala.

W kuchni zatrudnionych jest 9 pracownikow, ktérzy posiadajg aktualne zaswiadczenia do celow
sanitarno-epidemiologicznych.

Wyposazenie kuchni nie ulegto zmianie a urzadzenia, w tym kotly elektryczne i okapy z wyciagiem
mechanicznym sprawne. W kuchni wydzielone sa stanowiska do przygotowywania potraw
migsnych, rybnych, macznych oraz surowek warzywnych. Nie odnotowano zmian w ukladzie
pomieszczen zaktadu.

Surowce do produkeji dostarczane sg wlasnym transportem producentéw i hurtownikow.

Dostawcy nizej wymienionych srodkow spozywcezych:

- migso i jego przetwory, drob i jego przetwory — Masarnia Borowe Sp. J. Borowe ul. Diuga 114, 42-
133 Weglowice

- mleko i jego przetwory - Okregowa Spotdzielnia Mleczarska, Migdzyborz, ul. Wroctawska 17

- warzywa i owoce — P.H. ,,Adria” Parczew 81, 63-405 Sieroszewice

- jaja - Przedsigbiorstwo Wielobranzowe EKON Twardogoéra ul. Wojska Polskiego 2

- pieczywo - Przedsigbiorstwo Wielobranzowe ,,SMAK?” Cieszkéw, ul. Grunwaldzka 44

- ryby mrozone — PHU ,Neptun™ Sp. J. ul. Wesota 50/25, 50-524 Wroclaw

- wyroby garmazeryjne — Zaktad Wyroboéw Garmazeryjnych A. i J. Michalscy s.c., 63-640 Bralin

- inne $rodki spozywcze — PP-H ,Polaris” ul. Zolnierska 20a, 62-800 Kalisz

Prowadzona dokumentacja, tj. Karta przyjecia surowcow i kontroli CCP1 pozwala na identyfikacje
surowcow stosowanych do produkcji positkéw — sprawdzono na przykladzie drugiego dania -
tazanki z migsem i kapusta przygotowanego na obiad w dniu 18.04.2016 r.

Surowce do produkcji przechowywane sa wwydzielonych urzadzeniach chtodniczych, zamrazarce
oraz w magazynach wydzielonych dla warzyw, innych produktow spozywczych i jaj.

Procedura weryfikacji systemu HACCP dotyczy audytow wewnetrznych (dokumentacja w szpitalu w
Olesnicy) oraz nadzoru mikrobiologicznego nad produkcja, w ramach ktérego przeprowadzane
jest badanie laboratoryjne gotowej potrawy. Zaplanowano wykonywanie badania wyrobu
nietrwalego mikrobiologicznie 1 raz w roku, zgodnie z opracowanym harmonogramem badanie w
2015 r. byto zaplanowane na miesigc lipiec — zgodnie z o§wiadczeniem badanie wykonano, jednak
nie okazano jego wyniku.

Ochrona przed szkodnikami — zgodnie z procedura dzialania w tym zakresie prowadzi firma

specjalistyczna. Podpisana jest umowa zawarta w dniu 01.04.2010 r. z Zaktadem Dezynfekc;i,

Deratyzacji, Dezodoryzacji Marek Socha Jemielna 17, 56-400 Bierutow. Wpisy dokonywane sa w

prowadzonym dzienniku kontroli skutecznosci zwalczania szkodnikéw co miesiac — bez uwag.

Szkolenia przeprowadzane sa 1 raz w kwartale osobno dla pracownikéw kuchni i kuchenek

oddziatlowych — wedlug rocznego harmonogramu sporzadzane sg opisy szkolenia i po miesigcu

dokonywana jest ocena szkolenia przez przetozonych.

Nie odnotowano zmian w opracowanym systemie HACCP. Krytyczne punkty kontroli zostaly

wyznaczone w oparciu o przeprowadzong analiz¢ zagrozen. Ustalone zostaty limity dla

poszczegb6lnych punktéw krytycznych oraz sposéb ich monitorowania.

Zapisy prowadzone sg w kartach :

- CCP, — przyjecie surowcow — zapisy prowadzone sg w karcie przyjgcia surowcow

\ - CCP; — przetrzymywanie positkow — zapisy w karcie temperatur potraw przy wydawaniu z kuchni do
szpitala w Olesnicy i na oddzialy szpitalne w szpitalu w Sycowie

&3&}\« Mal;



F/PK/BZ/01/01
Strona .#/...... /...

- CCP; — wydawanie positkéw na oddziatach szpitalnych na poszczegdlnych oddziatach prowadzone
przez dietetyka.

Positki w zamknietych pojemnikach ustawionych na wozkach transportowane sa winda towarowa na
oddzialy szpitalne. Pacjenci szpitala spozywaja positki na salach chorych przy t6zkach.

W kuchenkach oddzialowych myte i przechowywane sa naczynia stotowe oraz wozki transportowe,

Kuchenki znajduja si¢ na oddzialach:

- rehabilitacyjnym ogélnoustrojowym

- rehabilitacyjnym neurologicznym

- Zakladzie Pielegnacyjno-Opiekunczym.

W kuchenkach oddziatowych instrukcje GHP sa przestrzegane oraz prowadzone w kartach nastepujace
zapisy:

- mycia i dezynfekcji (sprzgtu kuchennego, lodéwek, sprzetu porzadkowego),

- temperatury w urzadzeniach chtodniczych,

- monitoringu dziatania lamp bakteriobdjczych.

Zapisy prowadzone sg w kartach na biezaco.

Woda do szpitala dostarczana jest z wodociagu miejskiego SGK w Sycowie bedaca pod nadzorem
PSSE w Olesnicy. Odpady pokonsumpcyjne odbiera, zgodnie z podpisang umowa (Nr 3/01/2016)
firma EkoVita w Brzegu Dolnym ul. Sienkiewicza 27 — dokumentacja w szpitalu w Olesnicy.

Odpady komunalne zgodnie z podpisana deklaracja odbiera firma Sycowska Gospodarka Komunalna
— odpady bez segregacji.

W zakladzie nie s przechowywane sa probki kontrolne positkow.

W pomieszczeniach kuchni po zakoficzonej pracy prowadzone sa prace remontowe, tj. wymieniono
Juz rury i grzejniki, natomiast planowane jest obudowanie rur oraz wymiana okien i lamp
oswietleniowych.

Biezacy stan sanitarno-higieniczny kuchni centralnej 1 kuchenek oddziatowych zachowany.

............................................................................................................................

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowo$ci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

1. W magazynie zywnosci jedna lodowka w ztym stanie sanitarno-technicznym (brak uchwytu do
otwierania, wewnatrz urzadzenia brak drzwiczek zamrazalnika), druga lodéwka bez polek, co
uniemozliwia odpowiednie przechowywanie produktow

2. W magazynie zywnosci zamrazarka w zlym stanie sanitarno-technicznym wewnatrz i na
zewnatrz, brak uchwytéw do otwierania i uszkodzone uszczelki.

3. Uszkodzona obudowa 3 termosdw transportowych.

4. Nie okazano do wgladu wyniku badania wyrobu gotowego nietrwatego mikrobiologicznie.

Powyzej opisane nieprawidlowosci stanowig naruszenie przepiséw prawa zywnosciowego:

- ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 22015 . poz.
594)

- rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny srodkéw spozywezych (Dz. Urz. UE L 139/1 z dnia 30.4.2004)

.....................................................................................................................................................................

Integralng cz¢s¢ protokotu stanowig nastepujace zataczniki:
- Zatacznik Nr 6 ZF/ PK/BZ/01/01/01 — Arkusz oceny zaktadu produkcji

W Mg
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....................................................................................................................................................................

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ... nie dotyczy s B B ssavsssssvsmssriveins

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu Karnego ........c.ccceeveeveiniiineiinnenee W WYSOKOS0L . ccsivssvimsmamoivins zt
(nr mandatu karnego)

na podstawie
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia..........ccceevveereecriennns Ol.....cc...

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc

informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu

karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunig¢cia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:
Nie ustalono

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
nchybich wymienionyeh WpkE soucsenssssms s s m s s A G I TR e R

.....................................................................................................................................................................

o usunigciu stwierdzonych nieprawidiowosci kierownik / przedstawiciel zakladu jest obowigzany
zawiadomi¢ wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu ”.
Pan (i) wnosi / nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

6. Czas trwania kontroli: od 9°° do 14%

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w dwdch jednobrzmiacych egzemplarzach
dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i omowieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé¢ odpowiedniej adnotacji.

Nie dotyczy

Y huy
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.....................................................................................................................................................................
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o LESPOL 57p1TALy  (podpis osoby kontrolujqcej)
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........................................................

............................................................

( podpisy swiadkéw )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)..l.Q).—. 0‘&&016\[5

otrzymatem (-am) w dniu A%D“%QWVI »pn g e’\ [p@h@ji

4303881P

............................................................................

(podpis i piecze¢ odbierajqcego protokdt)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Dolnoslaskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora
Sanitarnego we Wroctawiu powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosei kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

" - zaznaczy¢ wlasciwe

W Y



